“IL VERONELLI”

; LUJ[GJI

CRONELLI

LV

ISTITUTO PROFESSI_VIZI ALBERGHIERI E







L’'OFFERTA FORMATIVA DEL NOSTRO ISTITUTO :
CORSI ISTRUZIONE PROFESSIONALE E ISTRUZIONE E FORMAZIONE

CORSI
PRO

ALE
ST P)

UZIONE

PROFESSIONALE

CORSI ZIONE
PROFES TATALI

| periodo
seconda
Il periodo
lIl periodo( quinta)

e

Corso serale (3 ANNI
" S

Diploma s Istruzione
pr le

Uni ita o
per’ost
di a

Attestato di e nel settore
dei Servizi hza e della

e

| Laio

0

IPSAR
LUIGI
VERONELLI

LYV




r | e , ISTRUZIONE
. PROFESSIONALE
| - SERALE -

| AH’I&)LAZIONE -

3° E 4°CLASSE

SECONDO PERIODO

50 ~oE “.«'
TE -

-

.
P

PROFESSIQONALIZZANTI
er tutt@'il quienquiennio:
aboratorio Cucina
pDrio Sala e Vendita
ingua Straniera

yli Alimenti

& o

IPSAR
\/) LUIGI
VERONELLI



QUADRO ORARIO CORSO SERALE 1°PERIODO (classe PRIMA E SECONDA)

ASSI
CUI_T|URAL DISCIFLINA CHASSE H CHASSE & _.-
3 3 6 AREA NE R A

italiano

SSE LINGUAGGI e
TORICO-SOCIALE

storia 1 1 2
diritto ed economia 1 1 2
inglese 2 2 4
SSE MATEMAT|CO matematica 2 2 4
SSE SCIENTIFICO-
ECNOLOGICO
OTALE 9 9 18x33
otale ore di attivita 594
nseghamenti generali
-]
INGUAGGI 2N LINGUA 2 2 4
SSE SCIENTIFICO,
ECNOLOGICO, 2 2 4
ROFESSIONALE SCIENZA ALIMENTAZIONE
Lab.CUCINA 5 5 10
Lab. SALA 5 5 10
Lab. ACCOGLIENZA TURISTICA 3 3 5
TOTALE 17 17 34x33
otale ore di attivita 1122
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QUADRO ORARIO CORSO SERALE 2°PERIODO (classe TERZA E QUARTA)

*(LE ORE 6 S| SOMMANO UNA SOLA VOLTA PERCHE LA CLASSE E ARTICOLATA E QUANDO IL GRUPPO DI CUCINA FA SALA L’ALTRO FA CUCINA, INOLTRE

NEL GRUPPO DI CUCINA SI AGGIUNGONO 3 ORE DI SALA E IN QUELLO DI SALA 3 ORE DI CUCINA)

ITALIANO
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STORIA
INGLESE
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Totale ore di attivita _
insegnamenti generali
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TINGUAGGI 2" LINGUA
ASSE SCIENTIFICO,

ECNOLOGICO,

PROFESSIONALE SCIENZA ALIMENTAZIONE

DTA

ETTORE CUCINA* CUCINA
ETTORE SALA* SALA
[ T©mEE

otale ore di attivita
insegnamenti di indirizzo

Ore di insegnamento
generale + ore di indirizzo
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6
12+
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12+
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34x33

1122




QUADRO ORARIO CORSO SERALE 3°PERIODO (QUINTA)

*LE ORE 6 DI SALA O DI CUCINA S| SOMMANO UNA SOLA VOLTA PERCHE LA CLASSE E ARTICOLATA E QUANDO IL GRUPPO DI CUCINA FA SALA L’ALTRO FA

CUCINA
DISCIPLINA 3° PERIODO CLASSE 5%

ITALIANO

ASS| CULTURALI

ILINGUAGGI e STORICO-SOCIALE AREA GENERALE

STORIA

INGLESE
IMATEMATICO MATEMATICA

TOTALE

Totale ore di attivita Insegnamenti generall

330
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2" LINGUA

ASSE SCIENTIFICO, TECNOLOGICO,

AREA DI INDIRIZZO
[IPROFESSIONALE

SCIENZE ALIMENTAZIONE

DTA
SETTORE CUCINA* CUCINA
SETTORE SALA* SALA
TOTALE

Totale ore di attivita insegnamenti di indirizzo
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i
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- SERVIZI D
SALA
E DI VENDITA
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IL TECNICO DEI SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA
ALBERGHIERA
NEL MONDO DEL LAVORO

Opera nella gestione
della ristor

nomici, dell’accoglienza,
a alberghiera.
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COLLABORAZIONI VIRTUOSE
UNA SCUOLA INSERITA NEL TERRITORIO
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UNA SCUOLA CHE PROMUOVE IL
BEN-ESSERE DEI SUOI STUDENTI
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Cene salutari In
collaborazione con
LILT

Progetti di
Educazione alla
SALUTE
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Il Veronelli in 52 ricette
contemporanee, sane e veloci
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C ONTATTI o

Via Cimabue, 2 3
40033 Casalecchio di Reno (BO)

Fax 051 6132531 ol

o NN | e-mail: borh050003@istruzione.it
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ente serale: Prof.ssa Maria Rita Braccetti
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mailto:borh050003@pec.istruzione.it
http://www.ipsarcasalecchio.it/

GRAZIE PER LA VOSTRA ATTENZIONE...
...CI VEDIAMO A SETTEMBRE 2022!
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